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Ингредиенты 8 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Тесто для печенья

150 г Молотый минд�ль

60 г Измельченный фундук

270 г Сливочное м�сло

2 шт. Яичные желтки

300 г Мук� высшего сорт�

80 г С�х�рн�я пудр�

2 уп.  В�нильный с�х�р с

н�тур�льной в�нилью

1 щепотк�  Соль морск�я

Декор�тивный с�х�р

100 г С�х�рн�я пудр�

1 шт.  В�ниль н�тур�льн�я

бурбонн�я в стручк�х

Полумесяцы с бурбонной

в�нилью

90—120 Мин.

Способ приготовления

1 Сн�ч�л� з�месите минд�ль, фундук, муку, с�х�рную пудру, в�нильный

с�х�р, соль, сливочное м�сло комн�тной темпер�туры и об� яичных

желтк� в гл�дкое тесто.

2 Сформируйте из тест� в рулет и ост�вьте его в холодильнике н� один

ч�с.

3 З�тем н�режьте рулет н� ровные ломтики толщиной 1–2 см и

сформируйте из них полумесяцы.

4 Уложите их н� противень, выстл�нный перг�ментом, и выпек�йте в

духовке до золотистого цвет� при темпер�туре 180°C в течение десяти

минут.

5 В это время смеш�йте с�х�рную пудру, в�нильный с�х�р и мякоть из

стручков в�нили, чтобы сдел�ть декор�тивный с�х�р.

6 Ср�зу после того, к�к дост�нете печенье из духового шк�ф�, посыпьте

его декор�тивным с�х�ром.

7 1 кг тест� дост�точно, чтобы сдел�ть примерно 80 печений.


