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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

A tészt�hoz

200 g Búz�liszt

150 g V�j

70 g Porcukor

1 Toj�ss�rg�j�

2 g  Tengeri só, durv�

szemű

10 g  Mézes sütemény

fűszerkeverék

A töltelékhez

150 g M�rcip�n

20 g Porcukor

20 g V�j

1 Toj�sfehérje

5 g  F�héj, őrölt

A bevon�thoz

400 g Ribizlilekv�r

V�sut�s keksz
30—40 Perc

Elkészítés

1 Gyúrjuk �z összes hozz�v�lót sim� tészt�v�, és pihentessük

hűtőszekrényben egy ór�n �t.

2 Ezut�n rövid ideig gyúrjuk �t � tészt�t, és nyújtsuk ki vékonyr�. Szeleteljük

fel 3 cm széles csíkokr�, és helyezzük sütőp�pírr�.

3 180 °C-os sütőben légkeverésen kb. 10 perc �l�tt süssük �r�nyb�rn�r�,

m�jd h�gyjuk kihűlni.

4 A töltelékhez olv�sszuk fel � v�j�t. A m�rcip�nt � porcukorr�l, � mézesk�l�cs

fűszerkeverékkel, �z olv�sztott v�jj�l és � toj�sfehérjével keverjük sim�r�.

5 Ezut�n egy csill�gcsővel ell�tott h�bzs�k segítségével nyomjunk csíkok�t �

tészt�r�.

6 Szob�hőmérsékleten h�gyjuk egy ór�n �t sz�r�dni, m�jd 220 °C-os

sütőben légkeverésen kb. 4 perc �l�tt süssük �r�nyb�rn�r�.

7 Keverjük sim�r� � ribizlilekv�rt, és egy h�bzs�k segítségével nyomjuk �

m�rcip�ncsíkok közé.

8 Végül v�gjuk � csíkok�t 3 cm hosszús�gú d�r�bokr�.

TIPP :  1 kg tészt�ból körülbelül 60 süteményt lehet készíteni.


