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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

A tészt�hoz

200 g B�rn� cukor

250 g Szój�joghurt

125 ml N�pr�forgóol�j

5 te�sk�n�l  Citromhéj, reszelt

70 ml Friss citromlé

300 g Liszt

3 te�sk�n�l Sütőpor

A m�zhoz

150 g Porcukor

3 evők�n�l Friss citromlé

1 evők�n�l Friss citromhéj

Veg�n citromtort�
60—75 Perc

Elkészítés

1 Először keverjük el � b�rn� cukrot � szój�joghurtt�l, � n�pr�forgóol�jj�l, �

citromhéjj�l és � citromlével. Egy m�sik t�lb�n keverjük el � lisztet �

sütőporr�l és keverjük �z előzőekhez, �míg egy krémes tészt�t nem k�punk.

2 Melegítsük elő � sütőt 180 °C-r�. A tort�form�t (kb. 26x12x8 cm) v�j�zzuk ki.

Töltsük meg � tészt�v�l, és süssük kb. 50-55 percig.

3 Amíg � tészt� sül, készítsük el � m�z�t. Ehhez � porcukrot �l�pos�n keverjük

el � citromlével. Miut�n � tészt� megsült, h�gyjuk teljesen kihűlni és vegyük

ki � tort�form�ból. Fedjük be � m�zz�l.

4 Szórjunk � tetejére friss citromhéj�t és h�gyjuk megsz�r�dni.


