(KOTANYI

1881

Vegan citromtorta
@ 60—75Perc @ O
Elkészités

1 El6szor keverjlk el a barna cukrot a széjajoghurttal, a napraforgdolajjal, a
citromhéjjal és a citromlével. Egy masik talban keverjik el a lisztet a

slit8porral és keverjik az el6z6ekhez, amig egy krémes tésztat nem kapunk.

Osszetevék 4 £6 részére 2 Melegitsiik el8 a siitét 180 °C-ra. A tortaformét (kb. 26x12x8 cm) vajazzuk ki.

¢ = Kotényi Produkte Toltslik meg a tésztaval, és sussik kb. 50-55 percig.

A tésztahoz 3 Amig a tészta sil, készitstik el a mazat. Ehhez a porcukrot alaposan keverjtik

el a citromlével. Miutan a tészta megsiilt, hagyjuk teljesen kihdlni és vegyiik

2009 Barna cukor ki a tortaformabdl. Fedjiik be a mazzal.

250 Széjajoghurt , . .. . . ey 2 . . .
g 1a1o9 4 Szérjunk a tetejére friss citromhéjat és hagyjuk megszaradni.

125 ml Napraforgéolaj

5 teaskanal @ Citromhgj, reszelt
70 ml Friss citromlé
300 g Liszt

3 tedskanal Sitépor

A mézhoz

150 g Porcukor
3 ev8kanal Friss citromlé

1 ev6kanal Friss citromhéj




