(KOTANYD)

BezaH Aa3aHg
@ 65—75 Munymu @ @ ¢

NogezomoBka

1 O6eneme ayka uuecbHa u Hapesxkeme Ha cumHo. M3mutime 3eaeHuyyume,

koumo cme u3zbpaau u Hapeskeme Ha kybuema.

2 3aepelime manko 3exmuH B mueaH u comupatime ayka, yuecbHa u

CvcmaBku 3alt Mopyuu 3eAaeHuyyume 3a kpamko. Caeg moBa gobaBeme gomameHama nacma u
¢ = Kotanyi Produkte pa3bbvpkalime. AobaBeme mawepkama, pueaHa u nacupaHume goMamu u
1 onakoBka Kopu 3a Aagars ocmaBeme ga kbkpu 10 MuHymu. Pa3zbbpkBatime yecmo. OBkyceme cbe

COA U nunep Hakpas.

150 g BezaH cupeHe,
HacmbpaaHo 3 [MpuzomBeme BezaH kalimvama Ha mueaH ¢ maako 3exmuH. Aob6aBeme
1. Mpecen Gocunek gomameHama cmec u eomBeme noHe 20 MuHymu, 3a ga ce pa3Buam
BkycoBeme.
3a gomamenus coc 4 MpuzomBeme BezaH coc bewamea kamo 3azpeeme manko 3exmuH Ha
300 g Bezan katima muzaH. Ao6aBeme 6pawHomo, pa36bpkatime u uzcuneme oBeceHomo

mMasiko. Bvpkatlime, gokamo He ocmaHam HukakBu 6yuku.
2 ckuaugku YecbH

5 AobaBeme xpaHumeaHama masa caeg kamo coca 3aBpu. OBkyceme ¢

16p. Kpomug ayk
uHgutlicko opexue, coa u nunep. CBaaeme om komaoHa.
500 ml MacupaHu gomamu
6 TlNogzomBeme kBagpamna maBuuka 20 x 20 cm u npuzomBeme Aa3zsaHama,
2 C.A. AomameHa nacma
pegyBatiku kopu, gomameH coc u coc bewamen. 3aBbpweme cbc coc
3cA. 3exmuH
Bewamea u nopbceme BezaH cupeHe omeope.
1c.A. ¢ Mawepka, poHeHa
7 Oneyeme B npegBapumenaHo 3azpsma pypHa Ha 180°C 3a 45-50 muHymu.
2 4.A. @ PuzaH, poHeH

Mpegu ga cepBupame nopbceme ¢ Hapsa3aH Ha AeHmuuku 6ocunek.
¢ Mopcka con

¢ Tunep mMeraH>k Ha
3bpHa

400 g 3eAeHuyyu no uzbop
(mukBuuku, mopkoBu,
uywku, npa3z u gp.)

3a coc bewamen

25¢g BpawHo

350 ml OBeceHo masiko,
HenogcAaageHo

Y2 u.A ¢ Wnguiicko opexue,
MASIHO

2 Cc.A. XpaHumeaHa mas Ha
Alocnu



(KoTANVI)




