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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für den Teig

300 g Mehl

200 g Zucker, br�un

250 g Soj�joghurt

125 ml Sonnenblumenöl

70 ml Zitronens�ft

3 TL B�ckpulver

5 EL  Zitronensch�len

geschnitten

Für die Gl�sur

150 g St�ubzucker

3 EL Zitronens�ft

1 EL Zitronenzeste, frisch

Veg�ner Zitronenkuchen

60—75 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt den br�unen Zucker mit Soj�joghurt, Sonnenblumenöl,

Kot�nyi's geschnittenen Zitronensch�len und dem frischen Zitronens�ft

verrühren. In einer �nderen Schüssel d�s Mehl mit dem B�ckpulver

vermengen und unterrühren, bis ein cremiger Teig entsteht.

2 Nun den Ofen �uf 180 °C vorheizen. Die Kuchenform (c�. 26 x 12 x 8 cm) mit

etw�s weicher M�rg�rine �usstreichen. Mit dem Teig befüllen und im Ofen

für 50–55 Minuten b�cken.

3 W�hrend der Kuchen im Ofen ist, k�nn die Gl�sur zubereitet werden. D�zu

den gesiebten St�ubzucker mit dem Zitronens�ft gut verrühren.

4 N�ch der B�ckzeit den Kuchen vollst�ndig �uskühlen l�ssen und �us der

Form nehmen. D�n�ch mit der Gl�sur überziehen. Etw�s frische

Zitronenzeste d�rüber streuen und trocknen l�ssen.


