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Veganska citronova torta
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Priprava

1 Najskor zmieSajte hned( cukor so séjovgm jogurtom, sine¢nicovgm olejom,
nasekanou citrénovou kdrou Kotanyi a Cerstvou citrénovou stavou. V inej

miske zmieSajte muku s praskom do peciva a miesajte, kgm nevznikne

Ingrediencie 6 Porcie krémové cesto.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Terazsi predhrejte riru na 180 °C. Tortovi formu (priblizne 26 x 12 x 8 cm)

vymastite trochou mékkého margarinu. Nalejte cesto do formy a pecte v

Na cesto rére priblizne 50 — 55 mindit.
300g Muka 3 Kgm je torta vrure, pripravte si polevu. Na pripravu polevy zmiesajte
200g Cukor, hnedy preosiaty praskovy cukor s citrénovou $tavou a dobre premiesajte.
2509 Séjovy jogurt L4 Poupeceninechajte tortu Gplne vychladnt a vyberte ju z formy. Potom ju
125 ml Sineénicovy olej polejte polevou. Posypte trochou Cerstvej citrénovej kdry a nechajte
70 ml Citrénové stava zaschnat.
3CL Présok do pegiva
5 PL ¢ Citrénova kéra krajana

suSend
Na polevu
150 g Praskovy cukor
3 PL Citrénova stava
1PL Citrénova kéra, Gerstva




