(KOTANYD)

Veganski Pho
@ 45—-60 Min @ @ D

Priprema

1 Luk, dumbir i reznjeve Cesnjaka prerezite na polaiispecite na tavis

prerezanom stranom prema dolje. Dodajte Stapi¢ cimeta i zvjezdasti anis te
nastavite kratko prziti.

Sastojci 4 Porcije 2 Pomijesajte povrtni temeljac s zacinima u loncu i kuhajte oko 20 minuta.

¢ = Kotanyi Produkte T v . . ..
Procijedite i zatim zacinite soja umakom, sokom od limete, soli i paprom.

11 Povrtnog temeljca 3 Sada namodite rizine rezance u vruéoj vodi nekoliko minuta.

2 kom Luk, srednje veli¢éine 4 Mrkvu nareZite na vrlo sitne trakice, a mladi luk na sitne kolutiée.

2 kom Cesnja &e$njaka Nasjeckaijte korijander i mentu.

2 kom Mrkve 5 Na kraju u zdjelu stavite riZine rezance, dodajte mrkvu i mladi luk. Prelijte

2 kom Mladog luka vruéom juhom i ukrasite svjezim zacinskim biljem, svjezim klicama i ¢ilijem.

1 kom Dumbir

8 Zlica Soja umaka

500 g Rizinih rezanaca

2 kom Chili papricice, male

1 kom Limeta

200 g Svjeze klice

1 kom ¢ Cimet u kori

2 kom ¢ Zvjezdasti anis cijeli

1 prstohvat @ Morska sol gruba
1 prstohvat @ Papar $areni u zrnu
Korijander, svjezi

Menta, svjeza




