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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 l Povrtnog temeljc�

2 kom Luk, srednje veličine

2 kom Češnj� češnj�k�

2 kom Mrkve

2 kom Ml�dog luk�

1 kom Đumbir

8 žlic� Soj� um�k�

500 g Rižinih rez�n�c�

2 kom Chili p�pričice, m�le

1 kom Limet�

200 g Svježe klice

1 kom  Cimet u kori

2 kom  Zvjezd�sti �nis cijeli

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

Korij�nder, svježi

Ment�, svjež�

Veg�nski Pho
45—60 Min

Priprem�

1 Luk, đumbir i režnjeve češnj�k� prerežite n� pol� i ispecite n� t�vi s

prerez�nom str�nom prem� dolje. Dod�jte št�pić cimet� i zvjezd�sti �nis te

n�st�vite kr�tko pržiti.

2 Pomiješ�jte povrtni temelj�c s z�činim� u loncu i kuh�jte oko 20 minut�.

Procijedite i z�tim z�činite soj� um�kom, sokom od limete, soli i p�prom.

3 S�d� n�močite rižine rez�nce u vrućoj vodi nekoliko minut�.

4 Mrkvu n�režite n� vrlo sitne tr�kice, � ml�di luk n� sitne kolutiće.

N�sjeck�jte korij�nder i mentu.

5 N� kr�ju u zdjelu st�vite rižine rez�nce, dod�jte mrkvu i ml�di luk. Prelijte

vrućom juhom i ukr�site svježim z�činskim biljem, svježim klic�m� i čilijem.


