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Vegetarianus Piccata milandi
spagettivel
@ 45—60 Perc @ P O

Elkészités

1 Azels6 [épésben dinszteljik meg az apréra vagott hagymat egy

Osszetev6k 2 6 részére serpenyében olivaolajon. Ezutan adjuk hozza a paradicsomplirét és a
¢ = Kotanyi Produkte Kotanyi Paradicsomos-bazsalikomos pesto fliszerkeveréket, majd piritsuk
révid ideig. Keverjlk bele a darabolt paradicsomot. Paroljuk legaldbb 15
300g Laskagomba (nagy) . e iz PN
percig, majd fliszerezzlk izlés szerint sdval és borssal.
2db Tojas
2 Tisztitsuk meg a gombat, és tavolitsuk el a ténk végét. Szérjuk meg séval és
50g Zsemlemorzsa Ll . . .2 2 ol sz
borssal, és hintslik meg liszttel. Verjiik fel a tojasokat, egy masik talban
50g Parmezén (finomra pedig keverjiik ssze a zsemlemorzsat a finomra reszelt parmezénnal.
reszelt)

3 A gombat el6szér forgassuk meg a tojasban, majd a parmezédnos-morzsas
¢ Tengeri sé, durva , o , , , . .
szem(i keverékben. Ezzel egyidejlileg a tésztat a csomagolés utasitasai szerint
f6zzlik al dente-re.

¢ Feketebors, egész

3 evékanal  Teljes kibrlésd liszt 4 Melegitsiik fel a névényi olajat egy serpenydben, és egyenletesen piritsuk

meg a gombat.
200 g Spagetti

. 5 Keverjlik 6ssze a spagettit a paradicsomszésszal, és rendezzik el egy
40g Hagyma (apréra vagva) . h o . o X i

tanyéron. Tegylk ré a gombapiccata-t, és diszitsik friss bazsalikommal.
3 ev8kanal @ Paradicsomos-

bazsalikomos pesto
fliszerkeverék

1 ev6kanal Paradicsompliré
1 konzerv Paradicsom (darabolt)
3 evékanal Olivaolaj

NoSvényi olaj a siitéshez




