(KOTANYI

1881

Vegetarijanski burger na zaru s
remuladom

@ 35-45Min @ @

Priprema

1 Za pripremu vegetarijanskih hamburgera: U blenderu izmijesajte ciklu,

Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte smjesu.

slanutak, grah, Kotanyi Grill povrée i maslinovo ulje tako da dobijete glatku

2 Dodajte Kotanyi Przeni luk, zobene pahuljice i pSeniéno brasno te oblikujte
Za kosane odreske

kosane odreske. Premazite rostilj i kosane odreske uljem i pecite oko

100 g Cikle, kuhane 10 minuta.
200¢g Slanutka, kuhanog 3 Zapripremuremulade: Grubo nasjeckajte kopar, sitno nasjeckajte kisele
100 g Graha, kuhanog krastavce na kockice te pomijesajte s kiselim vrhnjem i majonezom. Zacinite

2 judne zlice Maslinova ulja soljui paprom po Zelji.

L jusne zlice
2 jusne zlice

1jusna Zlica

Zobenih pahuljica
PSeni¢nog brasna

Przenog luka

Narezite rajcice i krastavce na ploske i operite listove salate.

NoZem otvorite pecivo s mijeSanim sjemenkama i na rostilju kratko popecite
iznutra. Pokrijte svaku donju polovicu peciva listom salate, ploskama rajéice i

e ) krastavaca te ukrasite remuladom. Pokrijte gornjim polovinama peciva i
2 judnezlice @ Grill Vegetables

posluzite na tanjurima uz ostatak umaka. Savjet: burgeri su savr§eni uz
zelenu salatuili przene krumpiriée — a ima jo§ mnogo moguénostil Kosani
Za remuladu
odresci mogu se i prziti na tavi.

10g Kopra, svjezeg
30¢g Kiselih krastavaca
150 g Kiselog vrhnja
709 Majoneze

¢ Morska sol gruba

@ Papar crni mljeveni

4 kom. Peciva s mijeSanim
sjemenkama

4 kom. Listova zelene salate

125 g Krastavca

2 kom. Rajéice




