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Velikih bukovaca
Jaja
Krudnih mrvica

Parmezana (sitno
naribanog)

¢ Morska sol gruba
@ Papar crni zrno
Brasna

Spageta
Nasjeckanog luka

¢ Zaginsko bilje na
talijanski

Paste od rajcice
Nasjeckanih rajéica
Maslinovog ulja

Bilino ulje za przenje

(KOTANYI

1881

Vegetarijanski milaneze s piccata
bukovacdama

@ 45—-60 Min @ @ D

Priprema

1 Utavi na maslinovom ulju pirjajte nasjeckani luk. Zatim dodajte pastu od
rajcice i Kotdnyi Tomato mjeSavinu zacina i kratko pecite. Umijesajte
nasjeckanu rajcicu. Pirjajte najmanje 15 minuta i zacinite po ukusu solju,

paprom i Tomato mjeSavinom zacina.

2 Sampinjone ogistite i odstraniti im vrh peteljki. Pospite solju i papromis
malo brasna. U jednoj zdjeli umutiti jaja, a u drugoj zdjeli pomijesajte krusne
mrvice sa sitno naribanim parmezanom.

3 Gljive prvo stavite u smjesu od jaja, a zatim ih umijeSajte u smjesu od krusnih
mrvica i parmezana. U isto vrijeme skuhajte tjesteninu al dente prema
uputama na pakiranju.

L4 Zagrijte biljno ulje u tavi i stavite gljive prziti.

5 Spagete pomije$ajte s umakom od rajéice i posloZite na tanjur. Stavite
pohane gljive na vrh i ukrasite svjezim bosiljkom.



