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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

300 g Velikih bukov�č�

2 kom J�j�

50 g Krušnih mrvic�

50 g P�rmez�n� (sitno

n�rib�nog)

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

3 žlice Br�šn�

200 g Šp�get�

40 g N�sjeck�nog luk�

3 žlice  Tom�to mješ�vin�

z�čin�

1 žlic� P�ste od r�jčice

1 konzerv� N�sjeck�nih r�jčic�

3 žlice M�slinovog ulj�

Biljno ulje z� prženje

Veget�rij�nski mil�neze s picc�t�
bukov�č�m�

45—60 Min

Priprem�

1 U t�vi n� m�slinovom ulju pirj�jte n�sjeck�ni luk. Z�tim dod�jte p�stu od

r�jčice i Kot�nyi Tom�to mješ�vinu z�čin� i kr�tko pecite. Umiješ�jte

n�sjeck�nu r�jčicu. Pirj�jte n�jm�nje 15 minut� i z�činite po ukusu solju,

p�prom i Tom�to mješ�vinom z�čin�.

2 Š�mpinjone očistite i odstr�niti im vrh peteljki. Pospite solju i p�prom i s

m�lo br�šn�. U jednoj zdjeli umutiti j�j�, � u drugoj zdjeli pomiješ�jte krušne

mrvice s� sitno n�rib�nim p�rmez�nom.

3 Gljive prvo st�vite u smjesu od j�j�, � z�tim ih umiješ�jte u smjesu od krušnih

mrvic� i p�rmez�n�. U isto vrijeme skuh�jte tjesteninu �l dente prem�

uput�m� n� p�kir�nju.

4 Z�grijte biljno ulje u t�vi i st�vite gljive pržiti.

5 Šp�gete pomiješ�jte s um�kom od r�jčice i posložite n� t�njur. St�vite

poh�ne gljive n� vrh i ukr�site svježim bosiljkom.


