
1 / 1

Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� sl�no krhko testo:

600 g Moke

400 g Zmehč�neg� m�sl�

1 J�jce

2 J�jčn� rumenj�k�

 Morsk� sol jodir�n�

Z� n�dev:

70 g Drobno n�rib�neg�

p�rmez�n�

2 žlici Mlek�

3 žlice  Tosk�n�, z�čimbn�

meš�nic�

Velikonočni z�jčki s sirom in

zelišči

40—45 Min

Pripr�v�

1 Z� testo zmeš�jte j�jce, dv� rumenj�k�, moko in m�slo. Testo pustite 20

minut počiv�ti v hl�dilniku.

2 Pomok�jte del�vno površino ter r�zv�lj�jte testo. N�j bo debelo približno dv�

do tri milimetre. Piškote izrežite z modelčkom. Obložite pek�č s p�pirjem z�

peko in n�nj položite piškote.

3 V posodi zmeš�jte p�rmez�n in z�čimbno meš�nico Tosk�n�.

4 Piškote n�r�hlo prem�žite z mlekom in posip�jte z meš�nico p�rmez�n� in

Tosk�ne. Piškote pecite 10 do 12 minut, d� se sir z�peče in so piškoti pečeni.


