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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kg Viš�nj�

200 ml Crvenog vinskog oct�

150 ml Sok� n�r�nče

0.5 kom. Org�nskog limun�

250 g Šećer� z� zimnicu

2 Gr�nčice ružm�rin�

2 jušne žlice  P�p�r zeleni u zrnu

2 jušne žlice  P�p�r crni zrno

1 kom.  Cimet u kori

2 kom.  Klinčić cijeli

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Višnje s ružm�rinom i p�prom
30—40 Min

Priprem�

1 Operite višnje, � z�tim uklonite peteljke i koštice. Operite ružm�rin i dobro

otresite vodu s njeg�, � z�tim otkinite iglice s njeg� i sitno ih n�sjeck�jte.

Operite limun u vrućoj vodi i osušite g�, � z�tim ogulite kožu s njeg� i

n�režite n� t�nke tr�kice.

2 Dod�jte ružm�rin, koricu limun�, oc�t, sok n�r�nče, zrn� p�pr�, prstohv�t

soli, cimet u kori, klinčiće i šećer z� zimnicu u posudu, z�kuh�jte i kuh�jte n�

j�koj v�tri oko tri minute uz st�lno miješ�nje.

3 Dod�jte višnje i nek� kuh� približno još minutu, � z�tim posolite po želji.

Izv�dite koricu limun�, cimet u kori i klinčiće te odm�h prelijte višnje u čiste

st�klenke s n�vojnim čepom i z�tvorite.

4 Okrenite st�klenke obrnuto n� poklopce 10 minut� i pustite d� se višnje

ohl�de, � z�tim ih okrenite i ost�vite d� se potpuno ohl�de. Nek� se višnje

prožim�ju n�jm�nje tri tjedn�.


