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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kg Višenj

200 ml Rdečeg� vinskeg� kis�

150 ml Pom�r�nčneg� sok�

0.5 cele Bio limone

250 g Želirneg� sl�dkorj�

2 Vejici rožm�rin�

2 žlici  Poper zeleni celi

2 žlici  Poper črni celi

1 cel�  Cimet celi

2 cel�  Klinčki celi

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Višnje z rožm�rinom in poprom
30—40 Min

Pripr�v�

1 Višnje operite ter jim odstr�nite peclje in koščice. Rožm�rin operite in

stresite do suheg�, n�to p� z vejic potrg�jte liste in jih drobno seseklj�jte.

Limono operite v vroči vodi in jo osušite. N�to ji odstr�nite lupino in jo

n�režite n� t�nke tr�kove.

2 V kozico d�jte rožm�rin, limonino lupino, kis, pom�r�nčni sok, poprov� zrn�,

ščepec soli, cimetovo p�lčko, klinčk� in želirni sl�dkor. Z�vrite, n�to p�

pustite, d� med meš�njem poč�si vre pribl. 3 minute pri visoki vročini.

3 Dod�jte višnje, pustite poč�si vreti še dod�tno minuto in po okusu z�činite s

soljo. Odstr�nite limonino lupino, cimetovo p�lčko in klinčk�, n�to p� višnje

nemudom� preložite v čiste koz�rce z� vl�g�nje in jih z�prite.

4 Koz�rce obrnite ter jih 10 minut pustite st�ti n� svojih pokrovih, d� se višnje

ohl�dijo. N�to koz�rce ponovno obrnite in poč�k�jte, d� se višnje

popolnom� ohl�dijo. Preden jih upor�bite, poč�k�jte vs�j tri tedne, d� se

višnje prepojijo.


