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S�stojci 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kom Breskve

100 g Gr�nulir�nog šećer�

500 g M�sc�rpone�

180 g Kiselog mlijek�

1 kom Limun

1 jušn� žlic� Šećer� u pr�hu

1 vrećic�  Bourbon V�nilin Šećer

200 g Piškot�

200 g Am�rettij�

2 jušne žlice Am�ret�

2 jušne žlice Vode

1 št�pić  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

3 jušne žlice Sirup� od breskve

Voćni tir�misu od breskve
180—200 Min

Priprem�

1 Z� ov�j ukusni tir�misu od breskve prvo prepolovite breskve, izv�dite koštice

i n�režite n� m�le kockice.

2 Z�tim u m�li lon�c st�vite gr�nulir�ni šećer i n�rez�ne breskve te ih z�grijte

n� umjerenoj v�tri. Povremeno promiješ�jte i pirj�jte oko 10 minut�. Ost�vite

d� se ohl�di. Kr�tko prop�sir�jte 2-3 put� ručnim blenderom.

3 S�d s pjenj�čom dobro izmiješ�jte kiselo mlijeko s m�sc�rponeom, šećerom u

pr�hu, v�nilijom iz št�pić� i Bourbon v�nilij� šećerom. N�rib�jte koricu

limun� i umiješ�jte u smjesu.

4 U š�lici pomiješ�jte sirup od breskve s vodom i �m�retom. Posudu z� pečenje

obložite piškot�m�, � preko tog� st�vite polovicu smjese sirup�. Z�tim

izmrvite otprilike polovicu �m�rettij� n� vrhu.

5 S�d� r�sporedite polovicu m�sc�rpone kreme preko ovog sloj�. Ponovite

postup�k.

6 Z�dnji sloj prekrijte preost�lim kompotom i kremom. Ukr�site ost�tkom

kompot� i nekoliko kriški breskve te st�vite u hl�dnj�k n�jm�nje 2 s�t�.


