(KOTANYI

1881

Waniliowe rogaliki

@ 50—60 Min

Przygotowanie

1 W misce wymieszaj cukier, masto i paste waniliowag Bourbon przez okoto 5

minut, az sktadniki dobrze sie potgcza. Dodaj mielone orzechy, make i sdl, a
nastepnie zagnie¢ na gtadkie, migkkie ciasto.

Sktadniki - llos¢ osob: 30 2 Uformuj ciasto w watek, zawii w folie spozywcza i schtédz w lodéwce przez
¢ = Kotanyi Produkte 30 minut
160 g Masto w temperaturze 3 Rozgrzej piekarnik do 180°C i wytéz blache papierem do pieczenia.
pokojowej
4 Wyjmij ciasto z lodéwki i podziel je na 30 czesci. Z kazdej czesci uformuj
%09 Cukier maty wateczek, zwezajac konce, a nastepnie delikatnie zegnij go w ksztatt
11yzeczka ¢ Pasta z naturalng rogalika.
wanilig
5 Utéz rogaliki na blasze, zachowujac okoto 5 cm odstepu, i piecz przez okoto
709 Mielone orzechy wioskie .
10 minut.
200 g Maka pszenna

6 Po upieczeniu pozostaw ciasteczka na blasze na 2 minuty. Nastepnie
1szczypta @ S6l Himalajska .. P s .. .
ostroznie przetéz je do miski z cukrem waniliowym Bourbon i obtocz.

1szt ¢ Cukier z prawdziwa

Wanilig Bourbon 7  Przetéz rogaliki na kratke do catkowitego ostygniecia. Przechowuj je w

metalowej puszce, w chfodnym i zaciemnionym miejscu, do 2 tygodni.




