(KOTANYI

1881

Warstwowy deser z mango i
twarogu

@ 30—40Min @ D D

Przygotowanie

1 Dodaj mleko i czekolade do matego garnka. Rozpusé catg czekolade w mleku

Sktadniki - llo§¢ oséb: 4 na matym ogniu, ciggle mieszajgc. Dodaj przypraw y Kotanyi i poczekaj, az

¢ = Kotanyi Produkte cato$é ostggnie_

1 szt. Mango, dojrzate 2 W miedzyczasie obierz mango i usun pestke. Odkréj kawatek mango i odtéz

90 Biata czekolada go do dekoracji. Reszte mango doktadnie zmiksuj blenderem recznym.

8 hyzek Mieko 3 Ubij $mietane na sztywno. Dodaj twardg do roztopionej czekolady, a
nastepnie ostroznie dodaj bitg §mietane.

250¢g Ser twarogowy

120 ml Smictana kreméwka L W szklankach utéz naprzemienne warstwy masy twarogowej i tartego

mango. Schtadzaj deser przez godzine, by uzyskaé zwarta konsystencje.
0.5 tyzeczki @ Cynamon mielony

5 Udekoruj $wiezg mietg i mango, ciesz sie smakiem.

0.5 tyzeczki @ Kardamon mielony ! amieta g0 ¢

0.5 tyzeczki @ Cukier z prawdziwg
Wanilig Bourbon

1szczypta @ Imbir mielony

Odrobina $wiezej miety
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