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Przygotowanie

1 Obrane ziemniaki ugotuj w osolonej wodzie do migkkosci. Po ostygnieciu

rozgniec¢ je widelcem.

2 Miéd idrozdze rozpuéé w letniej wodzie i wymieszaj z maka.

Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

Dodaj puree ziemniaczane, olej, sél oraz ziota prowanslaskie i cato$¢ zagnieé
na gtadkie ciasto.

#00 g :ijoﬁ);’ pizzy (gfadka, 4 Przykryj powstate ciasto i odstaw w ciepte miejsce na co najmniej 30 minut.

350 g Ziemniaki, maczne, 5 Utéz ciasto na blasze wytozonej papierem do pieczenia, rozciggajac palcami
obrane na grubos¢ ok. 2-3 cm.

250 g Woda 6 Ponownie odstaw do wyroéniecia na okoto 30 minut. W miedzyczasie

20g Drozdze, $wieze rozgrzej piekarnik do 200 °C.

2 tyzki Misd 7  Przed pieczeniem skrop ciasto oliwg z oliwek, utéz dowolne, ulubione

4 tyzki Oliwa 7 oliwek warzywa na wierzchu.

2 tyzki ¢ Ziola Prowansalskie 8 Piecz na dolnym ruszcie przez okoto 25-30 minut.

mieszanka przypraw

15¢g ¢ Sél Morska
gruboziarnista jodowana




