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Skł�dniki - Ilość osób: 6
 = Kot�nyi Produkte

N� ci�sto:

200 g Br�zowy cukier

200 g Jogurt sojowowy

125 ml Olej słonecznikowy

5 łyżeczek  Skórk� cytrynow�

krojon�

70 ml Świeży sok z cytryny

300 g M�k� pszenn�

3 łyżeczki Proszek do pieczeni�

N� gl�zurę

150 g Cukier puder

3 łyżki Świeży sok z cytryny

1 łyżk� Śwież� skórk� z cytryny

Weg�ńskie ci�sto cytrynowe
60—75 Min

Przygotow�nie

1 Wymiesz�j br�zowy cukier z jogurtem sojowym, olejem słonecznikowym,

pokrojon� skórk� z cytryny Kot�nyi i świeżym sokiem z cytryny. W drugiej

misce wymiesz�j m�kę z proszkiem do pieczeni�, � n�stępnie poł�cz obie

miesz�nki, �ż powst�nie kremowe ci�sto.

2 Rozgrzej piek�rnik do 180 °. Tortownicę (ok. 26x12x8 cm) pokryj odrobin�

m�rg�ryny. N�pełnij ci�stem i piecz w piek�rniku przez 50-55 minut.

3 Gdy ci�sto jest w piek�rniku, możn� przygotow�ć lukier. W tym celu dobrze

wymiesz�j cukier puder z sokiem z cytryny. Po upieczeniu wystudź ci�sto i

wyjmij je z formy. N�stępnie polej gl�zur�.

4 Posyp śwież� skórk� z cytryny i pozost�w do wyschnięci�.


