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Skł�dniki - Ilość osób: 2
 = Kot�nyi Produkte

300 g Boczni�k królewski

2 szt J�j�

50 g Bułk� t�rt�

50 g P�rmez�n (drobno st�rty)

1 szt  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

1 szt  Pieprz Cz�rny zi�rnisty

3 łyżki M�k�

200 g Sp�ghetti

40 g Posiek�n� cebul�

3 łyżki Przypr�w� do Sp�ghetti

Bolognese

1 łyżk� P�st� pomidorow�

1 puszk� Posiek�ne pomidory

3 łyżki Oliw� z oliwek

1 op�k Olej roślinny do sm�żeni�

Weget�ri�ńsk� Picc�t� Mil�nese

z boczni�k�mi królewskimi

45—60 Min

Przygotow�nie

1 Posiek�n� cebulę podsm�ż n� oliwie z oliwek n� p�telni. N�stępnie dod�j

koncentr�t pomidorowy i przypr�wę do sp�ghetti bolognese Kot�nyi i

krótko sm�ż. Dod�j pokrojone pomidory. Gotuj przez co n�jmniej 15 minut i

dopr�w do sm�ku sol�, pieprzem i miesz�nk� przypr�w Kot�nyi.

2 Oczyść grzyby i usuń trzonki. Posyp sol� i pieprzem i obsyp m�k�. Ubij j�jk�

� w drugiej misce wymiesz�j bułkę t�rt� z drobno st�rtym p�rmez�nem.

3 Obtocz grzyby w m�sie j�jecznej, � n�stępnie w miesz�nce bułki z

p�rmez�nem. W tym s�mym cz�sie ugotuj m�k�ron �l dente zgodnie z

instrukcj� n� op�kow�niu.

4 Rozgrzej olej roślinny n� p�telni i równomiernie usm�ż grzyby.

5 Sp�ghetti wymiesz�ć z sosem pomidorowym i ułóż n� t�lerzu. Połóż

grzybow� picc�tę n� wierzchu i udekoruj śwież� b�zyli�.


