(KOTANYD)

Wezowe ciastka na Halloween
@ 60-75Min @ Q@

Przygotowanie

1 Przygotuj paste z dyni. Piekarnik nagrzej do 200 stopni. Umyj dynie i usun
nasiona. Nastepnie pokréj w gruba kostke. Rozt6z kostki dyni na blasze

wytozonej papierem do pieczenia i piecz w piekarniku przez okoto 30 minut.
Sktadniki - llo§¢ oséb: 4 Dynia powinna byé¢ migkka.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Wyciénij cytryne i wlej 1tyzke soku z cytryny do miski z oliwa, musztarda,

sola, pieprzem, papryka w proszku i schtodzona dynia. Miksuj blenderem do

Na ciast
2 casto uzyskania kremowej konsystenciji (dodaj troche mleka, jesli nie jest
500 g Dynia Hokkaido wystarczajaco kremowe). Odstaw do lodéwki na chwile do ostygniecia.
1szt Cytryna 3 W przypadku wezy Halloween ciasto francuskie pokréj poprzecznie na
3 tyzki Oliwa z oliwek paski o szerokosci 2 cm. Paski owi luzno na okoto drewnianych patyczkéw

iiyseczka  Musztarda lub pateczek do sushi. Uformuj palcami na ptasko ,.koncéwke gtowy™.

Uformuj koniec na ogon, w cienki czubek.
0.5 tyzeczki @ Papryka Wedzona

stodka mielona 4 Rozgrzej piekarnik do 200 stopni. Z oliwek wytnij mate ksztatty na oczy
1 szt ¢ S6| Morska wezy. Ciasto zwilz lekko wodg. Umieé¢ ,,oliwkowe oczy” na gtowie.
gruboziarnista jodowana 5 Weze mozna teraz posypaé makiem, sezamem lub pestkami dyni. Piecz w
Tszt ¢ Pieprz Kolorowy piekarniku przez okoto 10 minut na ztoty kolor. W migedzyczasie pokréj
ziarnisty

papryczki chili na jezyki, a nastepnie wtéz je do ciasta francuskiego.

Do ozdoby wezy 3
WSKAZOWKA: Przed posypaniem posmaruj weze zttkiem

4 szt Czarne oliwki

1 rolka Ciasto francuskie
1tyzeczka  Mak

11yzeczka  Sezam

5 szt Mate papryczki chili




