CobcmaBku 3a 4 MNopyuu
¢ = Kotanyi Produkte

1 Muae, yano
6 c.A CabHU02Aeg0BO OAUO
3cna ¢ BBO MNunre

@ Mopcka coa

@ Yeper nunep, MASIH

3a mabyaemo

400 g Byaesyp

MoaoBuH KpacmaBuya

200 g Yepu gomamu

1 Ayk

40g MaegaHo3, npeceH
209 MeHma, npsicHa

4 c.A 3exmuH

1 AumoH

(KOTANYI

1881

[luane Ha 2puA c mabyne
@QO—HO MuHymu @ DD

NogezomoBka

1 Bmputime muke 3a lNpua MNMuae Kotanyi no yaanomo nuae ¢ manko
cAbHUYO2AegoBo oAuo, 3a ga ce oBkycu xyb6aBo. Caeg moBa ocmaBeme ga
ce mapuHoBa 3a kpamko Bpeme.

2 3aganpuzomBume Ha epua: lNeyueme nuaemo 3a okoro 80 MuHymu Ha
160°C - 180°C (320°F — 356°F) cbc 3amBopeH kanak. 3a ga npuzomBume
Ha dypHa: MNeueme nuaemo B cbg 3a dypHa 3a 1uac Ha 220°C (392°F),
kamo uznoa3Bame Hacmpotikama 3a koHBekyuoHHo neueHe Ha dypHama.
Mokputime c anymuHueBo poauo, ako 3anouHe ga nouepHsBa.

3 Bapeme 6yaeypa 8 mueaH c nogcoaeHa Boga 3a 10 muHymu.

4 O6eaeme kpacmaBuyama, Hapeskeme g Ha yemBbpmuHku no gbaxkuHa u
omcmpaHeme cemkume no cpegama. Hapeskeme Ha gpebHu kybuema.
Hapeskeme uepu gomamume Ha yuemBbpmunku. O6ereme u Hapedkeme
Ayka Ha cumHo. Hapeskeme Ha egpo mazgaHo3a u MeHmama.

5 Omuyegeme 6byazypa u pa3zbbpkatime cbc 3exmuH, AumoHoB cok, Ayk,
kpacmaBuya u uepu gomamu. OBkyceme cbc coa u uepeH nunep.

6 WM3cuneme mabyaemo B yuHus, a omzope nocmaBeme nuaemo u
cepBupailime.



