Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

Na kruche ciasto

300¢g
1szt

200 g
100 g

1 miynek

1 torebka

Maka tortowa
Jajo

Masto

Cukier

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

¢ Kardamon mielony

Na dzem pomararnczowy

500 g

500 ml
500 g
1 torebka

1szt

1szt

1szt

Wyfiletowane
pomarancze (okofo 8 szt)

Sok pomararnczowy
Cukier do dzemixu 2:1
¢ Kurkuma mielona

Foremka do ciastek w
ksztafcie jaj

Woykrojnik do ciastek
(okragty)

Cukier puder

(KOTANYI

1881

Wielkanocne ciasteczka
@ 20—120Min @ @ D

Przygotowanie

1 Pierwszym krokiem jest przygotowanie dzemu pomaranczowego. Wyfiletuj
pomarancze tak aby uzyskaé 500g filetéw.

2 W rondelku wymieszaj filety pomaranczowe z sokiem pomaranczowym i
cukrem. Doprowadz wszystko do wrzenia, caty czas mieszajagc, gotuj przez
co najmniej 3 minuty, caty czas mieszajac.

3 Dopraw dzem mielong kurkuma, dobrze wymieszaj i gotowy dzem przelej do
sterylnych stoikéw i pozostaw do wystygniecia.

L4 Do ciasta kruchego zagnie$é make, jajko, masto (powinno mie¢ temperature
pokojowa), cukier, sél i kardamon. Nastepnie odstaw na 30 minut do
lodéwki.

5 Posyp stolnice maka i rozwatkuj cienko kruche ciasto. Nastepnie uzyj
wykrojnika do jajek i wytnij ciastka. Potrzebujesz 2 szt na kazde ciasteczko.
W potowie ciastek wytnij okragty otwér na ekspozycije dzemu.

6 Utéz ciasteczka na blasze wytozonej papierem do pieczenia i piecz w
piekarniku w 180° przez okoto 10 minut. Nastepnie pozwdél ciastkom
ostygnaé.

7  Ciastka bez dziurki posmaruj dzemem pomaraczowym, pozostate z dziurka
posyp cukrem pudrem, potacz ciasteczka.



