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Wielkanocne Muffinki
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Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 12

¢ = Kotanyi Produkte

Pierwszym krokiem jest rozgrzanie piekarnika do 160°C. Foremki do
muffinéw posmaruj mastem. Nastepnie zacznij przygotowywac ciasto.
Obierz i drobno zetrzyj marchewki. W misce utrzyj cukier, masto i sél na
puszysta mase, a nastepnie stopniowo dodawaj jajka.

W drugiej misce wymieszaj make i proszek do pieczenia, a nastepnie dodaj
do ciasta. Wyskrob ziarenka wanilii z laski i dodaj. Dodaj startg marchewke i

aciasto ptatki owsiane. Wszystkie sktadniki dobrze wymieszaj, az nie bedzie juz
150 g Maka grudek. Jezeli ciasto jest zbyt suche, dodaj jeszcze troche mleka.
100 g Cukier puder Foremki na muffiny napetnij ciastem i piecz w nagrzanym piekarniku przez
100 g Ptatki owsiane (drobne) okoto 35 minut.
62g Masto W miedzyczasie mozna przygotowaé krem. Cukier puder wymieszaj z
2 szt Jaja miekkim mastem, twarogiem i szczypta soli na gtadki krem. Nastepnie
- nalezy pozostawi¢ krem do stezenia w lodéwce.
2 tyzki Mleko
8g Proszek do pieczenia Wyjmij gotowe muffinki z piekarnika i pozostaw do ostygniecia. Nastepnie
natéz krem do rekawa cukierniczego i za pomoca ozdobnej dyszy wycisnij
11yzka @ Skérka cytrynowa . e . .
- go na muffinki na ksztatt wielkanocnego gniazdka.
krojona
1 opak ¢ Wanilia Bourbon laska Na koniec roztéz jajka na gniezdzie i posyp mieszanka z mtynka Kakao
Moment.
Na krem
60g Cukier puder
40g Masto
100 g Twarég
1 opak Mate czekoladowe jajka
do dekoracji
1 miynek ¢ Kakao Moment
1szczypta @ Sol Morska

gruboziarnista jodowana




