Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

600 g

400 g
1szt
2 szt

11tyzeczka

70g
2 tyzki

3 tyzki

Maka pszenna
uniwersalna

Miekkie masto
Jajo ekologiczne
Ekologiczne zéttka jaj

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

Starty parmezan (drobny)
Mleko

¢ Ziota Toskanskie
mieszanka przypraw

(KOTANYI

1881

Wielkanocne zajgce z serem i
ziotami
@ 4o—-45Min Q@@ D

Przygotowanie

1 Aby przygotowac ciasto, wymieszaj jajko z dwoma zéttkami, maka i migkkim
mastem, az powstanie ciasto. Nastepnie odstaw ciasto do lodéwki na okoto
20 minut.

2 Potym czasie blat oprész maka i rozwatkuj ciasto. Ciasto powinno mieé
okoto 2-3 mm grubosci. Nastepnie wytnij ksztaty zajaczkédw za pomoca
foremek do ciastek. Blache wytéz papierem do pieczenia i utéz na niej
ciastka w niewielkich odstepach.

3 W misce wymieszaj bardzo drobno starty parmezan z ziotami toskanskimi.

L4 Ciastka posmaruj cienko mlekiem, a nastepnie posyp serem. Piecz
ciasteczka w piekarniku przez okoto 10-12 minut, az ser sie zarumieni, a
ciasteczka beda gotowe.



