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Skł�dniki - Ilość osób: 6
 = Kot�nyi Produkte

600 g M�k� pszenn�

uniwers�ln�

400 g Miękkie m�sło

1 szt J�jo ekologiczne

2 szt Ekologiczne żółtk� j�j

1 łyżeczk�  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

70 g St�rty p�rmez�n (drobny)

2 łyżki Mleko

3 łyżki  Zioł� Tosk�ńskie

miesz�nk� przypr�w

Wielk�nocne z�j�ce z serem i

zioł�mi

40—45 Min

Przygotow�nie

1 Aby przygotow�ć ci�sto, wymiesz�j j�jko z dwom� żółtk�mi, m�k� i miękkim

m�słem, �ż powst�nie ci�sto. N�stępnie odst�w ci�sto do lodówki n� około

20 minut.

2 Po tym cz�sie bl�t oprósz m�k� i rozw�łkuj ci�sto. Ci�sto powinno mieć

około 2-3 mm grubości. N�stępnie wytnij kszt�ły z�j�czków z� pomoc�

foremek do ci�stek. Bl�chę wyłóż p�pierem do pieczeni� i ułóż n� niej

ci�stk� w niewielkich odstęp�ch.

3 W misce wymiesz�j b�rdzo drobno st�rty p�rmez�n z zioł�mi tosk�ńskimi.

4 Ci�stk� posm�ruj cienko mlekiem, � n�stępnie posyp serem. Piecz

ci�steczk� w piek�rniku przez około 10-12 minut, �ż ser się z�rumieni, �

ci�steczk� będ� gotowe.


