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Zutaten fir 12 Portionen
¢ = Kotanyi Produkte

Im ersten Schritt das Backrohr auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen und
das Muffinblech mit Papierférmchen auslegen.

Jetzt Butter mit Zucker, Honiglebkuchen Gewlirzmischung und
Vanillezucker schaumig riihren. Dann die Eier nacheinander je eine Minute

unterrthren.

150 g Butter, weich Mehl mit Starke sowie Natron sieben und essl&ffelweise im Wechsel mit der
100 g Kristallzucker, fein Buttermilch unter die Masse riihren. Zum Schluss Cranberries mit den
2 Sik. Eior Schokotropfen mischen und unter den Teig heben.
120 g Weizenmehl, glatt Im Anschluss den Teig gleichmé&Big in die Muffinférmchen fiillen und auf

o zweiter Schiene von unten im Backrohr fiir 20 Minuten goldbraun backen.
50g Speisestéarke
100 ml Buttermilch AnschlieBend auf einem Kuchengitter auskihlen lassen.
120 g Cranberries, getrocknet
75 Schokotropfen (backfest) TIPP: Wer es gerne stiBer mag, kann aus 120 g Staubzucker und zwei

o ’ Essloffel Zitronensaft einen Zuckerguss mischen und nach dem

1 Honiglebkuch . q .

onigiebkucnen Erkalten Uber die Muffins geben.

Gewtirzmischung

1TL ¢ Natron
2TL ¢ Vanillezucker Bourbon




