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Zut�ten für 12 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

150 g Butter, weich

100 g Krist�llzucker, fein

2 Stk. Eier

120 g Weizenmehl, gl�tt

50 g Speisest�rke

100 ml Buttermilch

120 g Cr�nberries, getrocknet

75 g Schokotropfen (b�ckfest)

1 TL  Honiglebkuchen

Gewürzmischung

1 TL  N�tron

2 TL  V�nillezucker Bourbon

Wintermu�ns

20—40 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt d�s B�ckrohr �uf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen und

d�s Mu�nblech mit P�pierförmchen �uslegen.

2 Jetzt Butter mit Zucker, Honiglebkuchen Gewürzmischung und

V�nillezucker sch�umig rühren. D�nn die Eier n�chein�nder je eine Minute

unterrühren.

3 Mehl mit St�rke sowie N�tron sieben und esslö�elweise im Wechsel mit der

Buttermilch unter die M�sse rühren. Zum Schluss Cr�nberries mit den

Schokotropfen mischen und unter den Teig heben.

4 Im Anschluss den Teig gleichm�ßig in die Mu�nförmchen füllen und �uf

zweiter Schiene von unten im B�ckrohr für 20 Minuten goldbr�un b�cken.

5 Anschließend �uf einem Kuchengitter �uskühlen l�ssen.

TIPP :  Wer es gerne süßer m�g, k�nn �us 120 g St�ubzucker und zwei

Esslö�el Zitronens�ft einen Zuckerguss mischen und n�ch dem

Erk�lten über die Mu�ns geben.


