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Witoska pasta cytrynowa
@ 20-30Min @@ D

Przygotowanie

1 W pierwszym korku obierz i przepus¢ przez praske $wiezy czosnek. Umyj
cytryne w cieptej wodzie, osusz i zetrzyj skérke. Nastepnie wyciénij sok.

Druga cytryna jest do dekoracji.

Sktadniki - llos¢ oséb: U 2 Gotuj spaghetti w goracej osolonej wodzie zgodnie z instrukcja na

¢ = Kotényi Produkte opakowaniu. Podgrzej oliwe na patelnii podsmaz czosnek. Nastepnie dodaj

ugotowane spaghetti.

500 g Spaghetti

2 szt Organiczna cytryna 3 Teraz wymieszaj sok z cytryny ze skérka i potowa sera parmezan. Dodaj do
pasty. Dopraw cato$¢ solg i ziotami wtoskimi.

80 gram Tarty parmezan

3 tyzki Oliwa 7 oliwek 4 Podawaj paste ze Swiezg bazylig, parmezanem i §wiezg cytryna.

2 zabki Czosnek

1 miynek ¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

1 miynek ¢ Ziota Wioskie
mieszanka przypraw

1filizanka  Swieza bazylia




