(KOTANYI

1881

Z gorgonzolo nadevane hruske
@ 25-30 Min @ D

Priprava

1 Zmesajte orehe in pinjole ter jih za kratek ¢as poprazite v ponvi. Pri tem jih

zacinite z 1 Zli¢ko lustreka in premesajte. Nato jih poloZite na papirnato
brisaco in pustite, da se ohladijo.

Sestavine 2 Porcije 2 Sedaj operite hruski, ju osusite s papirnato brisado in razpolovite. Z Zlico

¢ = Kotényi Produkte izdolbite izdatno koli¢ino hrugkovih sredic.

2 celi Veliki hrugki 3 Gorgonzolo dobro zmesajte z 1 Zlicko lustreka Kotanyi.
1509 Gorgonzole 4 lIzdolbene hruske dajte v pedico in jih priblizno 15 minut pecite na 180 °C. 5
2 #lici Pinjol minut pred koncem pecenja jih nadevajte s sirom in vrnite v pecico.
2 Zlici Orehov 5 Vzemite iz pecice, okrasite s prazenimi orescki in svezim drobnjakom ter
1 Skodelica svezega uZivajte.

drobnjaka P . . v

ronn 6 Kotanyi svetuje: Postrezite s svezo bageto.

2 zligki ¢ Lustrek narezani
1 §Cepec ¢ Morska sol jodirana




