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Sest�vine 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 celi Veliki hruški

150 g Gorgonzole

2 žlici Pinjol

2 žlici Orehov

1 Skodelic� svežeg�

drobnj�k�

2 žlički  Luštrek

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Z gorgonzolo n�dev�ne hruške

25—30 Min

Pripr�v�

1 Zmeš�jte orehe in pinjole ter jih z� kr�tek č�s popr�žite v ponvi. Pri tem jih

z�činite z 1 žličko luštrek� in premeš�jte. N�to jih položite n� p�pirn�to

bris�čo in pustite, d� se ohl�dijo.

2 Sed�j operite hruški, ju osušite s p�pirn�to bris�čo in r�zpolovite. Z žlico

izdolbite izd�tno količino hruškovih sredic.

3 Gorgonzolo dobro zmeš�jte z 1 žličko luštrek� Kot�nyi.

4 Izdolbene hruške d�jte v pečico in jih približno 15 minut pecite n� 180 °C. 5

minut pred koncem pečenj� jih n�dev�jte s sirom in vrnite v pečico.

5 Vzemite iz pečice, okr�site s pr�ženimi oreščki in svežim drobnj�kom ter

uživ�jte.

6 Kot�nyi svetuje: Postrezite s svežo b�geto.


