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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

800 g Moke

1 kock� Kv�s�

5 žličk Repičneg� olj�

500 ml Ml�čne vode

200 g Sir� g�vd�

Oljčno olje

3 žličke  M�j�ron zdrobljeni

3 žličke  P�prik� sl�dk�

2 žlićki  Kumin� črn� cel�

3 žličke  Timij�n zdrobljeni

3 žličke  Orig�no zdrobljeni

 Morsk� sol jodir�n�

Z�činjene kruhove kroglice

polnjene s sirom

60—90 Min

Pripr�v�

1 Zmeš�jte moko, žličko soli ter timij�n. Kv�s r�zdrobite v m�njšo posodico ter

g� dobro premeš�jte z vodo. Skup�j z oljem g� dod�jte k moki in z�mesite v

čvrsto testo.

2 Testo pustite st�ti 45 minut (volumen se mor� podvojiti). Vmes sir n�režite

n� kocke široke približno en centimeter. Iz test� n�redite m�jhne kroglice ter

v njihovo sredino d�jte eno do dve kocki sir�, t�ko d� jih testo čisto prekriv�.

3 Kroglice položite n� pek�č obložen s p�pirjem z� peko. Prem�žite jih z nek�j

oljčneg� olj�, n�to p� jih posujte z z�čimb�mi. Pecite jih približno 20 minut

pri 180 °C.

4 Kruhove kroglice l�hko servir�te z r�zličnimi pom�k�mi.


