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Sest�vine 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� testo

250 ml Vode

50 g M�sl�

140 g Gl�dke moke

3 J�jc�

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

2 žlički  Tosk�n�, z�čimbn�

meš�nic�

Z� n�dev

5 žlic Svežeg� sir�

1 žlic� Čilijeveg� olj�

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

1 ščepec  Poper črni celi

1 žlic�  Tosk�n�, z�čimbn�

meš�nic�

Z�činjene princeske
40—50 Min

Pripr�v�

1 N�jprej zmeš�jte kremni sir, olje ter z�čimbe in n�dev post�vite n� hl�dno.

2 Z�vrite vodo skup�j z m�slom in soljo.

3 Dod�jte moko, z�čimbno meš�nico Tosk�n� in meš�jte dokler testo z l�hkoto

ne odstopi od posode.

4 V ohl�jeno testo poč�si zmeš�jte še j�jc�.

5 Testo d�jte v vrečko z� dresir�nje ter segrejte pečico n� 200°C.

6 N� pek�č obložen s p�pirjem z� peko iztisnite m�jhne kupčke test� ter jih

pecite 15 do 20 minut n� �t 200°C.

7 Poč�k�jte d� se princeske ohl�dijo, n�to p� jih prerežite, n�m�žite z

n�devom ter sest�vite n�z�j.


