Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

250 g Japanskih ramen
rezanaca

500 ml Kokosovog mlijeka

150 g Gljive shiitake

100 g Klice graha

1 kom. Mladi luk

1 kom. Ce8anj &e$njaka

1 kom. Cili papridice, svjeze

20g Zute curry paste

800 ml Vode

40g Kikirikija

20 ml Umaka od soje

20g Listova korijandra,
svjezeg

Ulje za przenje

1 &ajna ¢ Bio Dumbir
Zli¢ica

Sjemenki crnog sezama
za ukras

(KOTANYI

1881

Zacinjeni ramen s gljivama
shiitake i dumbirom

@ 25-30 Min @ D

Priprema

Ogulite i tanko narezite e$njak. Operite mladi luk i nareZite na tanke
koluti¢e . Zelene koluti¢e sacuvajte za ukras. Grubo nasjeckajte kikiriki,
operite korijander i otkinite listi¢e s peteljke. lzvadite sjemenke iz ¢ilija i tanko
ga narezite.

Zagrijte malo ulja u posudi. Dodajte ¢esnjak, dumbir i bijele koluti¢e mladog
luka te kratko poprzite. Zatim dodajte curry pastu, poprzite kratko te ulijte
vodu.

Narezite gljive shiitake na komade veli¢ine zalogaja i dodajte u posudu. Ulijte
kokosovo mlijeko i dodajte tjesteninu za ramen. Skuhajte rezance prema
uputama na pakovanju.

Zacinite gotovu juhu umakom od soje. Razdijelite u zdjelice i ukrasite zelenim
koluti¢ima mladog luka, svjezim &ilijem, klicama graha, listovima korijandra,
sjeckanim kikirikijem i sfemenkama crnog sezama.



