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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kom B�guette (veliki)

1 p�ket Sl�nine (n�rez�ne n�

kockice)

5 kom Ml�dog luk� (st�bljik�)

1 kom Gl�vic� crvenog luk�

250 g Crème fr�îche

150 g Rib�nog sir�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 žličic�  Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

1 žlic� M�sl�c�

Z�činjeni složen�c od kruh�

30—45 Min

Priprem�

1 Crème fr�iche pomiješ�jte s 1 žličicom Kot�nyi GRILL M�gic Dust mješ�vine

z�čin�. Z�činite solju i p�prom i dobro promiješ�jte.

2 Izrežite b�guette. Luk ogulite i sitno n�sjeck�jte. Ml�di luk n�režite n� sitne

kolutiće.

3 Tepsiju n�m�stite m�sl�cem i u nju posložite kruh. Po njemu r�sporedite

crème fr�îche, luk, kockice šunke i ml�dog luk�.

4 N� vrh r�sporedite n�rib�ni sir i st�vite peći n� 180° oko 20 minut�. Poslužite

toplo i svježe.


