(KOTANYI

1881

Zacinjeni Sparglji na zaru z
burrato in koriandrom
@ 30-35Min @D

Priprava

1 Najprej pripravite marinado za Sparglje. Zmesajte olj¢no olje z 1 ¢ajno zlicko
Sestavine 2 Porcije zagimbne mesanice Zar smoked.

¢ = Kotanyi Produk " . v . . . . .
otanyt Produite 2 Nato Sparglje premazite z marinado, jih postavite na zZar ter pecite dokler

niso fino peceni in imajo lepo bravo.

500 g Zelenih $pargljev
250 g Burrate
] Limona NAMIG: Ce so $parglji bolj debeli, jih je potrebno olupiti in odrezati
konce.

5 Zlic Oljénega olja
Stepec ¢ Poper pisani celi 3V ponvi popecite semena koriandra.
Stepec ¢ Morska sol jodirana 4  Sparglje servirajte z burrato in jed izpopolnite z nekaj oljénega olja, naribano
3 Zlice ¢ Koriander celi limonino lupinico ter pec¢enimi koriandrovimi semeni.
1Zzlicka ¢ Zar smoked, zatimbna 5 Za konec vse skupaj zaginite s soljo in poprom ter uZivajte.
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