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S�stojci 3 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

250 g Br�šn�

1 vrećic� Kv�sc�, suhog

1 č�jn�

žličic�

Šećer�

150 ml Vode, tople

40 g M�sl�c�

100 g Sode bik�rbone

3 l Vode

1 č�jn�

žličic�
 Kim mljeveni

Z�činjeno b�v�rsko pecivo
100—120 Min

Priprem�

1 Pomiješ�jte br�šno i kv�s�c u zdjeli. U zdjelici r�stopite šećer i sol u toploj

vodi te pomiješ�jte s br�šnom. S�d umiješ�jte mljeveni kim i m�sl�c te

umijesite u gl�tko tijesto.

2 Oblikujte m�le kuglice tijest� približne veličine loptic� z� golf ili stolni tenis.

Složite ih n� lim z� pečenje (ost�vite puno prostor� između kuglic�) te

pustite nek� se odm�r�ju 15 minut�.

3 Dok se odm�r�, pomiješ�jte sodu bik�rbonu i vodu te pustite d� z�kipi.

4 Uronite sv�ko pecivo u tekućinu 20 sekundi. Z�tim dobro ocijedite. Vr�tite

n� lim z� pečenje i hl�dite 40 minut�.

5 Z�grijte pećnicu n� 200 °C (392 °F) i pecite peciv� 25 minut�.

6 Uživ�jte u njim� dok su još topli s� svježim� n�m�zom.


