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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kg Z�jčje pohrbtine brez

m�ščobe

2 kosov Koler�be

200 g Korenj�

200 g Bučk

1 kosov Gomoljne zelene

200 ml Divj�činske osnove

200 ml Smet�ne

Olje z� pr�ženje

Drobno seseklj�n peteršilj

M�slo z� prem�z

1 ščepec  Jediln� sol

1.5 žličk�  P�prik� sl�dk�

1 ščepec  Poper beli mleti

Z�jčj� pohrbtin� s kremno

om�ko iz p�prike in zelenj�vo

30—40 Min

Pripr�v�

1 Z�jčjo pohrbtino z�činite, pecite do srednje pečeneg�, n�trite z m�slom in

pov�lj�jte v peteršilju.

2 Zelenj�vo olupite, n�režite n� tr�kove in jo kuh�jte v sl�ni vodi, d� bo "�l

dente". Smet�no zmeš�jte z divj�činsko osnovo, zgostite in primeš�jte mleto

p�priko.

3 Dod�jte zelenj�vo in dobro premeš�jte. Meso n�j se m�rinir�, vi p� medtem

po potrebi dod�jte stepeno smet�no in bel poper.

4 Postrezite. R�zrežite z�jčjo pohrbtino in kose r�zporedite po vrhu.

NAMIG:  N� podoben n�čin l�hko pripr�vite juho iz z�jčjeg� mes� in

p�prike.


