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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

600 g Tjestenine (krpice)

600 g Dimljene šunke

5 kom J�j�

6 jušnih

žlic��

Ulj�

40 g Rib�nog p�rmez�n�

40 g Rib�nog sir� Emment�ler

125 ml Kiselog vrhnj�

125 ml Vrhnj� z� šl�g

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 p�ket Prženog luk�

1 svež�nj Vl�sc�

1 prstohv�t  Chipotle dimljene chili

p�pričice

Z�pečen� tjestenin� s� šunkom,
sirom i prženim lukom

30—35 Min

Priprem�

1 Prvo pripremite tjesteninu. Skuh�jte ju prem� uput�m� n� p�kir�nju,

isperite hl�dnom vodom i dobro procijedite.

2 Šunku n�režite n� m�le kockice, pomiješ�jte s prženim lukom i tjesteninom i

ost�vite s� str�ne.

3 U posudi žum�njke pomiješ�jte s� šl�gom, rib�nim Emment�ler sirom i

kiselim vrhnjem.

4 Z�činite po želji solju i p�prom. R�sporedite smjesu r�vnomjerno u posudi z�

pečenje, � z�tim pospite rib�nim p�rmez�nom.

5 Pecite u pećnici n� 180 ° C oko 35 minut�. Ukr�site s m�lo svježe

n�sjeck�nog vl�s�c i uživ�jte.

6 K�o prilog preporučujemo zelenu s�l�tu s bučinim uljem ili s�l�tu od

kr�st�v�c�.


