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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

2 op�k Ser fet�

20 szt Kolorowe pomidorki

kokt�jlowe z g�ł�zk�

10 szt Oliwki różnokolorowe

10 szt K�p�ry

7 łyżek Oliw� z oliwek

2 szt G�ł�zki rozm�rynu

2 szt G�ł�zki tymi�nku

1 szt Bi�ł� cebul�

1 szt Z�bek czosnku

3 łyżki  Zioł� Greckie

miesz�nk� przypr�w

Z�piek�n� fet�

35—45 Min

Przygotow�nie

1 W pierwszym kroku cebulę pokrój w cienkie p�ski, � czosnek przeciśnij

przez pr�skę. Umyj pomidorki i rozgrzej piek�rnik do 150°.

2 Umieść fetę w n�czyni�ch ż�roodpornych. N�stępnie ułóż cebulę, czosnek,

pomidory, oliwki, k�p�ry, t�k �by przykryć fetę.

3 Wymiesz�j oliwę z miesz�nk� ziół po grecku i obficie polej w�rzyw�. N� fecie

ułóż g�ł�zki rozm�rynu i tymi�nku.

4 C�łość piecz w piek�rniku przez 10-20 minut. Gotowe, gdy fet� się

rozpłynie i będzie miękk�.

WSKAZÓWKA:  Do d�ni� p�suj� lekko ciepłe podpłomyki


