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Lapiekanka chlebowo-waniliowa
z grillowanymi krgzkami
jabtkowymi z cynamonem

@ 330—360 Min @ @

Przygotowanie
Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte 1 Rozerwij recznie butki na mate kawatki.

Na zapiekanke z chleba

Oddziel jajka. Wymieszaj mleko z ziarenkami z laski wanilii, cukrem
waniliowym, pistacjami, skérka cytrynowa i zéttkiem jajka. Wylej ciasto na

2 szt Czerstwe butki butki, wymieszaj i pozostaw do namoczenia.

2 szt Jaja Jabtka wydraz i pokréj w plasterki o grubosci 15 mm. Posmaruj mastem,
125 ml Mleko posyp cukrem i cynamonem i grilluj z obu stron przez 15 minut w

11yzka Cukier krysztat temperaturze 200°C.

11yzka Masto Biatka ubij z cukrem pudrem i wymieszaj z przygotowanymi wczesniej
1szczypta  Skérka cytrynowa butkami.

11yzka Posiekane pistacje Posmaruj mastem mate foremki do pieczenia (foremki do sufletéw).

1 hyzka ¢ Cukier z prawdziwa Nastepnie wypetnij formy do 2/3 przygotowana masa.

Wanilig Bourbon

Do grillowanych krazkéw jabtkowych

Potéz na blasze do pieczenia i grilluj na posrednim ogniu przez ok. 25 minut
w temperaturze 200 ° C.

2 szt Jabtko WSKAZOWKA: Butki mozna tatwo zastgpié warkoczem brioszkowym,
Cukier chlebkiem kanapkowym i ciastem drozdzowym.

1szt ¢ Wanilia Bourbon laska

1 tyzeczka ¢ Cynamon mielony




