Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

10 szt
150 g

40g

11yzeczka
40g

3 szt

200 ml
60g

1 stoik

3 tyzki

Croissant
Ricotta

¢ Cukier z prawdziwg
Wanilig Bourbon

Swieza skérka z cytryny
Roztopione masto

Jaja

Mleko

Cukier

Dzem truskawkowy

¢ Przyprawa Korzenna
do domowych wypiekéw

(KOTANYI

1881

Lapiekanka z croissantéw
@ 30—45Min Q@@ D

Przygotowanie

1 Przekréj na pét rogaliki i umiesé w nattuszczonym naczyniu do zapiekanek.

2 Wymieszaj ser ricotta ze $wiezg skérka z cytryny i cukrem waniliowym, az
uzyskasz kremowa mase.

3 W nastepnym etapie wymieszaj jajka, mleko, cukier i przyprawe korzenna
do wypiekoéw i polej rogaliki. Upewnij sie, ze wszystkie rogaliki sg catkowicie
namoczone.

L Nastepnie schtodz cato§¢ w lodéwce przez okoto 4O minut, nastepnie
nagrzej piekarnik do 180 stopni, ustaw na dole i gérne grzanie.

5 Nastepnie posmaruj zapiekanke rownomiernie stopionym mastem. Piecz
zapiekanke w piekarniku przez 30-35 minut.

6 Po 25 minutach posmaruj niektére rogaliki dzemem truskawkowym i umie$é
krem z Ricotty miedzy rogalikami za pomoca torebki do kremu. Pozostaw do
pieczenia na pozostate 5 minut.

WSKAZOWKA: Podawajz dzemem, sosem waniliowym lub lodami.



