
1 / 1

Skł�dniki - Ilość osób: 6
 = Kot�nyi Produkte

10 szt Croiss�nt

150 g Ricott�

40 g  Cukier z pr�wdziw�

W�nili� Bourbon

1 łyżeczk� Śwież� skórk� z cytryny

40 g Roztopione m�sło

3 szt J�j�

200 ml Mleko

60 g Cukier

1 słoik Dżem trusk�wkowy

3 łyżki  Przypr�w� Korzenn�

do domowych wypieków

Z�piek�nk� z croiss�ntów
30—45 Min

Przygotow�nie

1 Przekrój n� pół rog�liki i umieść w n�tłuszczonym n�czyniu do z�piek�nek.

2 Wymiesz�j ser ricott� ze śwież� skórk� z cytryny i cukrem w�niliowym, �ż

uzysk�sz kremow� m�sę.

3 W n�stępnym et�pie wymiesz�j j�jk�, mleko, cukier i przypr�wę korzenn�

do wypieków i polej rog�liki. Upewnij się, że wszystkie rog�liki s� c�łkowicie

n�moczone.

4 N�stępnie schłodź c�łość w lodówce przez około 40 minut, n�stępnie

n�grzej piek�rnik do 180 stopni, ust�w n� dole i górne grz�nie.

5 N�stępnie posm�ruj z�piek�nkę równomiernie stopionym m�słem. Piecz

z�piek�nkę w piek�rniku przez 30-35 minut.

6 Po 25 minut�ch posm�ruj niektóre rog�liki dżemem trusk�wkowym i umieść

krem z Ricotty między rog�lik�mi z� pomoc� torebki do kremu. Pozost�w do

pieczeni� n� pozost�łe 5 minut.

WSKAZÓWKA:  Pod�w�j z dżemem, sosem w�niliowym lub lod�mi.


