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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

1 szt B�gietk�

1 op Boczek wędzony lub

szynk�

5 łydyg Dymk�

1 szt Czerwon� cebul�

250 ml Śmiet�n� kremówk�

150 g T�rty ser

1 szt  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

1 szt  Pieprz Kolorowy

zi�rnisty

1 op  Zioł� Prow�ns�lskie

miesz�nk� przypr�w

Z�piek�nk� z serem
30—45 Min

Przygotow�nie

1 W pierwszym kroku wymiesz�j śmiet�nę z 1 łyżk� ziół prow�ns�lskich.

Dopr�w sol� i pieprzem i dobrze wymiesz�j.

2 Pokrój b�gietkę od góry (tylko n� wierzchu). Cebulę obierz i drobno

posiek�j. Dymki pokrój w cienkie pierścienie.

3 N�czynie ż�roodporne wysm�ruj odrobin� m�sł� i ułóż w nim b�gietki.

Rozłóż crème fr�îche, cebulę, kostki boczku/szynki i młod� cebulę n�

wierzchu i w środku.

4 Posyp st�rtym serem i wst�w do piek�rnik� n�grz�nego do 180° n� około

20 minut. Pod�w�j ciepłe i świeże.


