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¢ = Kotanyi Produkte
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5 tydyg
1szt
250 ml
150 g
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Bagietka

Boczek wedzony lub
szynka

Dymka

Czerwona cebula
Smietana kreméwka
Tarty ser

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

¢ Pieprz Kolorowy
ziarnisty

¢ Ziota Prowansalskie
mieszanka przypraw

(KOTANYI

1881

Lapiekanka z serem
@ 30—45Min Q@@ D

Przygotowanie

1 W pierwszym kroku wymieszaj $mietane z 1tyzka ziét prowansalskich.
Dopraw solg i pieprzem i dobrze wymieszaj.

2 Pokréj bagietke od géry (tylko na wierzchu). Cebule obierz i drobno
posiekaj. Dymki pokréj w cienkie pierscienie.

3 Naczynie zaroodporne wysmaruj odrobing masta i utéz w nim bagietki.
Rozt6z créme fraiche, cebule, kostki boczku/szynkii mtoda cebule na
wierzchuiw $rodku.

4 Posyp startym serem i wstaw do piekarnika nagrzanego do 180° na okoto

20 minut. Podawaj ciepte i $wieze.



