Ingrediencie 6 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

2 Vajcia
180 g Praskovy cukor
200 g Hruba muka

0.5 balenie  Prasok do peciva

209 ¢ Zazvor mlety
1 tipka @ Morska sol jedla
jédovana

(KOTANYI

1881

Lazvorové susSienky
@ 40-50Min Q@@ @

Priprava

1 Vyslahajte dve celé vajcia so 180 g jemného cukru do peny, potom pridajte
20 g najemno mletého zazvoru a malud stipku soli.

2 Medzitgm preosejte 200 g hrubej pSeni¢nej miky a polovicu vrecka prasku
do pediva, potom to pridajte k vys$lahanej vajeénej zmesi.

3 Cesto vyklopte na pomicent pracovni plochu, velmi zlahka ho vypracujte

dohladka a potom ho na dobre pomuicenej doske vyvalkajte na hrdbku
pravitka.

L4 Pomocou formi¢ky na perniky vykrajujte z cesta tvary susienok a ukladajte
ich vedl'a seba na jemne vymasten( a pomuceny plech.

5 Zazvorové susienky nechajte na chladnom a dobre vetranom mieste 3az 4
hodiny, aby ich povrch mierne preschol.

6 Plech vlozte do vyhriatej riry a susienky pecte dozlatista, potom znizte
teplotu a nechajte ich dopiect este chvil'u.

7 Nechajte vychladnt a potom skladujte na suchom mieste.



