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S�st�v 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kg Zečiji file, očišćen od

m�snoće

2 kom�d� Keler�b�

200 g Š�rg�rep�

200 g Tikvice

1 kom�d� Celer

200 ml Bujon od mes�

200 ml P�vl�k�

Ulje z� prženje

Peršun, fino iseck�n

M�sl�c, z� gl�zir�nje

1 prstohv�t  Kuhinjsk� so

1.5 k�šičic�  P�prik�, sl�tk�

dimljen�

1 prstohv�t  Biber beli, mleveni

Zečiji file s� povrćem u krem
sosu od p�prike

30—40 Min.

Priprem�

1 Z�činite zečiji file, kuv�jte dok ne bude srednje pripremljen, prem�žite

m�sl�cem i uv�lj�jte u peršun.

2 Oljuštite povrće, isecite g� n� tr�ke i skuv�jte g� �l dente u sl�noj vodi.

Pomeš�jte p�vl�ku i bujon od mes�, p� redukujte i umeš�jte mlevenu

z�činsku p�priku.

3 Dod�jte povrće i promeš�jte. Ost�vite d� se m�rinir�, uz dod�v�nje

umućene p�vl�ke i belog biber� po potrebi.

4 Poslužite. Isecite zečiji file i r�sporedite n� vrhu.

SAVET:  Slič�n metod možete d� primenite d� biste n�pr�vili supu od

zečetine i p�prike.


