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Zedgji file u kremastom umaku od
paprike s povréem
@ 30—40Min QPP D

Priprema

1 Zacinite zedji file, pecite ga dok ne bude umjereno pecen, istrljajte ga
Sastojci 4 Porcije maslacem i uvaljajte u persin.

¢ = Kotanyi Produkt
rangirrocute 2 Ogulite povrée, narezite ga na trakice i skuhajte ga ,,al dente® u posoljenoj

1kg Zegji file s odstranjenim vodi. PomijeSajte vrhnje i temeljac od divljaci, zatim ga reducirajte i
masnim tkivom umijesajte mljevenu papriku.

2 kom Koraba 3 Dodajte povrée i promijesajte. Ostavite da se marinira te prema potrebi

200 g Mrkve dodajte jo$ tuéenog vrhnja i bijelog papra.

2009 Tikvica L4 Posluzite. Narezite zedji file i slozite komade na vrhu.

1 kom Korijen celera

200 ml Temeljac od divijaéi SAVJET: Na sli¢an nadin moZete spraviti i zecji paprikas.

200 ml Vrhnje

Ulje za przenje

Persin, sitno sjeckani

Maslac, za glaziranje
1 prstohvat @ Kuhinjska sol

1.5 &ajna ¢ Paprika slatka
Zlica delikatesna mljevena

1 prstohvat @ Papar bijeli mljeveni




