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Cibula

Gastany

Zeler

Biele vino

Zeleninovy vyvar, &iry
Smotana na $lahanie
Maslo

Fenikel

/¢ Kajenska paprika mleta

¢ Morské sol jedla
jédovana

Listkové cesto
(predkipené)

Vajcia
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Zelerovo-gastanova polievka s
pecivom z listkového cesta

@ 40—50 Min
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Gastany roztlac¢ime vidlickou.

Zeler ostipeme a nakrajame na malé kocky.

Cibul'u a zeler podusime na masle a zalejeme bielym vinom.

Priddme gastany, zalejeme polievkou a varime, kgm zeler nezmakne.

VmieSame smotanu a fenikel a vel'mi jemne rozmixujeme tyéovgm mixérom.
Nakoniec dochutime sol'ou a kajenskou paprikou.

Ruru predhrejeme na 190 °C. Listkové cesto rozvalkdme, nakrajame na 1,5
cm Siroké pasiky alebo vykrajujeme vykrajovatkami.

Potom dédme na plech vystlang papierom na pecenie, potrieme
roz§lahangm vajickom.

Pecieme vo vyhriatej rdre na 190 °C 12 mindt.



