Ingrediencie 6 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

509
1ks.

3 PL
250¢g
125 ml
700 ml
200 ml

1PL

1 Stipka

@ g

Maslo

Cibule

Zemiaky, na varenie
Biele vino, suché
Zeleninovy vgvar
Smotana

¢ Morska sof jedla
jédovana

¢ Cierne korenie mleté

(KOTANYI

1881

Zemiakova polievka s pérom
@ — Min
Priprava

1 Cibulu o8Upte a nakréjajte na malé kocky. Pér umyte a nakrajajte na platky.
2 Zemiaky oSupte a nakréjajte na malé kocky.

3 Na panvici rozohrejte maslo a orestujte na nom cibulu. Pridajte pér a
zemiaky a orestujte ich rovnakgm spdsobom. Pridajte zmes korenia na
zemiaky a kratko orestujte, potom podlejte bielym vinom.

L4 Zalejte zeleninovou polievkou a varte aspor 15 minut, kgm zemiaky

nezmaknu.

5 Pridajte $lahac¢ku a ruéngm mixérom ju rozmixujte na jemné pyré. Dochutte
sol’'ou a korenim.

NAPOVEDA: Tip: Aby ste sa vyhli zbytodnému stresu podas velkého
vecera, polievku mézete pripravit uz vecer predtgm.



